
 

 
 
 
 
 
 
 

MENÚ Nº 1 
 

Ensalada de boletus y queso de cabra con vinagreta de manzana y frutos secos  
----- 

Lomo de bacalao a la vizcaína  
----- 

Tarta de manzana de nuestro obrador 
----- 

Café o infusiones 
----- 

Bebidas 
Vino tinto Crianza Rioja 

Vino blanco verdejo  
Vino rosado navarro 

Agua mineral 
 

Precio comensal... 30,00€ + 10% I.V.A. 
 

MENÚ Nº2 
 

Tacos de bonito con tartar de tomate, cebolleta y patata de Álava 
----- 

Pimientos rellenos de ternera sobre parmentier con jugo tostado 
----- 

Coulant con chocolate caliente y nata 
----- 

Café o infusiones 
----- 

Bebidas 
Vino tinto Crianza Rioja 

Vino blanco verdejo 
Vino rosado navarro 

Agua mineral 
 

Precio comensal... 30,00€ + 10% I.V.A. 
 

“Informe a nuestro personal en caso de alergia alimentaria”  
Nota: se considera grupo a partir de 10 comensales 

 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

 
MENÚ Nº3 

 

Crema de temporada con puerro confitado y croutons  
----- 

Láminas de presa ibérica con chimichurri de perejil y patatas morunas   
----- 

Tarta de arroz con helado de vainilla 
----- 

Café o infusiones 
----- 

Bebidas 
Vino tinto Crianza Rioja 

Vino blanco verdejo 
Vino rosado navarro 

Agua mineral 
 

Precio comensal... 35,00€ + 10% I.V.A. 
 

MENÚ Nº4 
 

Carpaccio de tomate con virutas de queso Idiazabal y paletilla ibérica   
----- 

Merluza frita con pimientos rojos confitados  
----- 

Pantxineta de crema y nata  
----- 

Café o infusiones 
----- 

Bebidas 
Vino tinto Crianza Rioja 

Vino blanco verdejo 
Vino rosado navarro 

Agua mineral 
 

Precio comensal... 35,00€ + 10% I.V.A. 
 

“Informe a nuestro personal en caso de alergia alimentaria”  
Nota: se considera grupo a partir de 10 comensales 

 
 


